
 

 

Speisekarte 
 

Vorspeise: 

 

Rinderkraftbrühe mit Nudeln und Gemüse      

Wurzelbrot mit dreierlei Dips        
 

 

 

Salatvariation mit Hausdressing (Vorspeisensalat)      
 

Carpaccio vom Rind mit Parmesan 

 garniert dazu Wurzelbrot         
 

 

 
 

Vegetarisch: 

 

Käsespätzle mit geschmorten Zwiebeln und Salat     
 

Gemüsegratin mit Käse überbacken       
 

 

 

 

Zanderfilet vom Grill mit Marktgemüse und Kartoffelrösti          
 

Lachsfilet vom Grill mit Kräuterbutter  

an Salatvariation mit Hausdressing (Trennkost)    
 

Variation von Zander,- Lachsfilet und Garnelen vom Grill 

mit Sc. Hollandaise dazu Rosmarinkartoffeln    

 

 

 

 

 

 
 

 



 

 

 
 

 

 

Aus der Bratenküche: 

 

Rindfleisch in Meerrettichsoße  

mit hausgemachten Klößen und Preiselbeeren            
 

Sauerbraten 13 nach Art des Hauses 

mit hausgemachten Klößen und Rotkohl     
 

Hirschkalbsbraten 13 in Preiselbeersahnesoße 

dazu hausgemachte Klöße, Preiselbeeren und Rotkohl    

 

Aus der Pfanne und vom Grill: 

 

„Loreley - Spezialität“ 

Schnitzel vom Landschwein und Bratwurst 

dazu Rosmarinkartoffeln         
 

Schnitzel vom Landschwein mit Pommes frites     
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken mit Preiselbeeren 

dazu Pommes frites          
 

Rumpsteak vom Grill mit Kräuterbutter  

an Salatvariation mit Hausdressing (Trennkost)     
 

 

 

 

 
 

Dessert: 
 

Eisvariation mit Sahne garniert         
 

Schokoküchlein mit Vanilleeis und Sahne garniert    
 

 

 

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte./   

Die Kennzeichnung der Allergene finden Sie in unserer extra Karte 

 


